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Die SCAE in Deutschland ladt ein - zur Kaffee Clympiade 2008. Im Rahmen der Messe ambiente in
Frankfurt am Main werden 5 Meisterschaften durchgefiihrt, in denen die besten Bariste und Roster aus
ganz Deutschland ihr Kénnen prasentieren. Begleitend zu den Meisterschaften wird ein umfangreiches
Seminar- und Workshopprogramm angeboten, zudem stehen |hnen zahlreiche Aussteller aus der Branche
mit Fachwissen zur Verfiigung.

Dieses Event ist ein Muss fur alle, die die Branche und ihre jingsten Innovationen kennen lermnen wollen. Teilnehmer und Aussteller
werden am Abend des 09.02,2008 herzlich zum “Get Together” begriifit. Entspannte Stimmung, ein reichhaltiges Buffet und ein
Unterhaltungsprogramm sollen zu einem intensieven Meinungsaustausch anregen.

Karten fir das Seminar- und Workshopprogramm, sowie for die Abendveranstaltung am 09.02.2008, sind Gber das Biro in Berlin
oder Uber die Website erhaltlich. SCAE, Uhlandstr. 173/174, 10719 Berlin, Tel: +49 30/ 32 51 46-16, Fax: +49 30 /32 51 46-17,
Mail: info@scae.de, Web: www kaffeeclympiade.de

Vom 08. bis 11. Februar 2008
wéahrend der ambiente in Frankfurt am Main;
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8. Deutsche Barista Championship
Die besten Bariste Deutschlands treffen hier aufeinander, um sich in den Disziplinen Espresso, Cappuccino und einer Eigenkreation
unter Beweis zu stellen. Der/die Teilnehmer/-in mit der hochsten Punktzahl erhalt den Titel "Deutscher Barista Champion 20087,

4. Deutscher Latte Art Contest

Aufgabe ist es, in 8 Minuten 3 Getranke-Paare zuzubereiten: Zwei identische Caffe Latte oder Cappuccini, zwei Espressi Macchiati
und zwei Eigenkreationen (»Signature Drinks«) auf der Basis von Milch und Kaffee. Das Wichtigste ist das Muster, das auf den
jeweiligen Getranke-Paaren identisch sein und im Voraus angesagt werden muss.

3. Deutsche Coffee & Spirit Competition

Aufgabe ist es, in 8 Minuten 2 Getrénke-Paare zuzubereiten: Zwei Irish Coffees basierend auf Whiskey, Zucker, Kaffee und Sahne
und zwei warme oder kalte Eigenkreationen (“Signature Drinks") auf der Basis von Alkohol und Kaffee, bei deren Zubereitung
beliebige Zutaten verwendet werden diirfen.

3. Deutsche Réstermeisterschaft
Der/die Teilnehmer/-in durchlaufen einzeln verschiedene Stationen, wie z.B. "Rasten, Theorie, Cupping, Rohkaffeekunde”.
Beim Erreichen einer Mindestpunkizahl an allen Stationen erhélt der/die Teilnehmer/-in den Titel Deutsche/-r Réstmeister/-in 2008"

4. Deutscher Cup Tasting Contest

Es wird eine Serie von acht Triangulartests aufgebaut, die aus jeweils drei Tassen bestehen. Jeweils zwei Tassen enthalten einen
identischen Kaffee. Ziel ist es, den dritten Kaffee in kirzester Zeit zu identifizieren und die Tasse auszusortieren. Am Ende des
Durchgangs kontrolliert der/die Teilnehmer/-in selbst die Entscheidungen.
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